Apfelsdure mit Sentia™testen

Die Moglichkeit, Apfelsdure wahrend der
malolak-tischen Garung genau zu lUberwachen, ist
ein entscheidendes Instrument, um mikrobielles
Wachstum zu verhindern und die Weinstabilitat zu
gewahrleisten. Dariiber hinaus liefert das Testen
der  Apfelsdure widhrend des gesamten
Weinherstellungsprozesses dem Winzer
aussagekraftige Informationen uber das
Gesamtgleichgewicht der Sauren, die zu den
sensorischen Eigenschaften des Weins beitragen.

Die Sentia-Apfelsaure-Pufferlésung wird benétigt,
um Wein fiur die Analyse von Apfelsaure mit dem
Sentia-Analysegerat genau zu verdiinnen.

In dieser Anleitung wird das empfohlene Verfahren
zum  Verdinnen einer Probe mit der
Sentia-Apfelsdure-Pufferlésung beschrieben, bevor
mit dem Sentia-Analysegerat auf Apfelsadure
getestet wird.

Art der Probe: Benotigte Materialien und Zubehor:
Stiller Rot- oder WeiRwein Sentia™-Analysator

Messbereich: Sentia-Apfelsdure-Teststreifen
0,05g/L-5g/L Sentia-Apfelsdure-Pufferlésung

100-1000 ul Mikropipette

Mikropipettenspitzen

Reagenzglas mit Kappe (Kunststoff, GroRe 5 ml oder
weniger)

Probenvorbereitung:

Die Probe muss vor der Analyse im Verhéltnis 1 zu 5 mit der Sentia—Apfelsdure—Pufferlésung
verdiinnt werden. Das bedeutet, das Sie 1 Teil der Weinprobe mit 4 Teilen der Pufferlosung
mischen. Die Proben konnen bis zu 30 Minuten vor dem Test verdiinnt werden. Verwenden Sie
bitte keine alternativen Verdiinnungslésungen und kombinieren Sie bitte bitte keine
Pufferldsungen von verschiedenen Flaschen, um Veranderungen der Pufferkonzentration zu
vermeiden. Bitte Uberpriifen Sie vor Verwendung der Pufferlosung das Herstellungs- oder
Mindesthalt-barkeitsdatum auf der Flasche.



1. Pipettieren Sie mit einer Mikropipette genau 400
ul (0,4 ml) der Sentia-Apfelsaure-Pufferlésung in

probe in das Reagenzglas.
5. Entsorgen Sie die Pipettenspitze.

100 pl (0,10 ml)

" ' ein sauberes Reagenzglas.
i IRy 2. Entsorgen Sie die Pipettenspitze.
3. Setzen Sie eine neue Pipettenspitze auf die
Mikropipette.
—_—
Weinprobe 4. Pipettieren Sie genau 100 pl (0,1 ml) der Wein-

6. Verschlielen Sie das Reagenzglas und schiitteln
Sie es vorsichtig.

7. Sie haben nun eine 1 zu 5 verdiinnte Weinprobe,
die Sie auf den Teststreifen auftragen kénnen.
Analysieren Sie die verdinnte Weinprobe Die bitte
innerhalb von 30 Minuten.

8. Entsorgen Sie bitte die verbleibende Weinlosung
nach Abschluss des Tests mit fliessendem Wasser
im Waschbecken
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